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BIBOROS, DIOS és MAKOS — Az Ev Bejglije 2024. verseny eredményei

Sajtokozlemény

N A Magyar Cukrasz Ipartestiilet az idén 6todik alkalommal hirdette meg
ODEJGLIJE  az Ev Bejglije versenyt cukraszdak, vendéglatohelyek és kézmiives
pékségek szamara.

Az Ipartestiilet népszer(i szakmai versenyei — az Ev Fagylaltja és a Magyarorszag Tortaja versenyek —
mellett ennek a megmérettetésnek az a célja, hogy felhivja a figyelmet a kivalo alapanyagokbol
késziilt tinnepi siiteményekre, és népszertsitse a kézmiives bejglit az igazi mindséget keresd

fogyasztok korében. /_\

AZ EV BEJGLIJE VERSENY KIEMELT TAMOGATOJA: NISSAN

A versenyre olyan termékekkel nevezhettek cukraszdak, melyek megfelelnek a Magyar
Elelmiszerkonyv 1-3/16-1 szamu elGirdsaban foglaltaknak, hiszen a bejgli a Magyar
Elelmiszerkonyvben ,,védett” termék, melyet szintén az Ipartestiilet kezdeményezett.

,Hagyomanyos di6s”, ,,Hagyoméanyos makos” és ,,inyenc” kategoriaban lehetett nevezni a versenyre.
Az Inyenc kategoridban barmely olyan izesitésii és toltelékii bejglivel lehetett nevezni, aminek a
jellegét meghataroz6 alapanyaga szerepel az Elelmiszerkonyv iranyelvében felsorolt felhasznalhato
anyagok kozott. llyenek pl. a di6 és mak mellet a gesztenye, a gyiimolcs és gyiimbleskészitmények, a
kakao- és csokoladétermékek, fiiszerek, citromhéj, mazsola, méz, olajos magvak, tej és tejtermékek.
Ebben a kategoriaban indulhattak a vegyes toltelékii, kiilonleges bejglik is.

Kategoérianként harom f6s zsiiri értékelte a versenymunkakat. A harom kategoériaban idén is tobb mint
50 bejglit kostolt és értékelt a neves szaktekintélyekbdl allo zstiri, akik mellé ,,mitkedvel6” zstiritagok
is csatlakoztak.

A zsiiri tagjai voltak:

- Babik Edit — fétitkar, Magyar Turisztikai Szovetség Alapitvany

- Marddi Margit cukraszmester — Marddi Cukraszda, Hévizgyork

- Urban Il1dik6 cukraszmester — I1dik6 Cukraszda, Szarvas

- Andrész Zoltan cukraszmester — Andrész Csaladi Cukraszda, Biatorbagy
- Harsanyi Levente radios, televizios miisorvezetd és cukrasz kolléga

- Kiss Zoltan cukraszmester — Csaladi Kiss Cukraszat, Lajosmizse

- Knezsik Istvan — elnok, Autds Nagykoalicio

- Pataki Adam cukraszmester — Pataki Cukréaszda, Erd

- Szépréti Laszlo cukraszmester — Szépréti Cukraszda alapitdja



Az inyenc kategoriaban tobb kiilonleges izkombinacioval neveztek a kreativ szakemberek.

Idén slager volt a pekandio, a fiige és a vordsbor, kedvelt volt a fekete cseresznye, az afonya, a meggy,
a pisztacia és az aszalt szilva, de el6fordult birsalma, csipkebogyd, siitétok, cékla és még mango is a
felhasznalt alapanyagok kozott. A szokasos karacsonyi fiiszereken tul — fahéj, szegfiiszeg, citrom- és
narancshéj — hasznaltak a versenyzOk gyombért, anizst, szerecsendiot, csillaganizst és édeskoményt is.

Ime a versenyeredmények:

Hagvomanvos dids kategoriaban:

- Aranyérmes, az Ev Diés Bejglije dij nyertese: Karl Zsolt — Karl Cukraszda, Dunaharaszti
- Eziistérmes: Fazekasné Both Anikd — Both Cukraszda, Tolna

- Bronzérmes: Kiss Karolyné — Major Cukraszda, Budapest

Hagyomanyvos makos kategoriaban:

- Aranyérmes, az Ev Makos Bejglije dij nyertese: Banki Viktor — Méglkiflit Kézmiives Pékség,
Budapest

- Ezistérmes: Viragh Krisztina — Némi Kenyér Pékség, Budapest
- Bronzérmes: Szab6 Zsombor — Mignon Cukraszda, Debrecen

e

Inyenc kategéridban:

- Aranyérmes, az Ev Inyenc Bejglije dij nyertese: Biboros — Karl Zsolt — Karl Cukraszda,
Dunaharaszti

- Eziistérmes: Téli Ambrozia — Vadocz Jend — Promenad Kéavéhaz, Balatongy6rok
- Bronzérmes: Csendes éj mannaja — Vamosi Péter — Karl Kavézo, Dunaharaszti

A t6bb kategériaban is dobogods helyezést és ezzel a legmagasabb dsszpontszamot elér6 versenyzonek
jaro Ev Bejglije Kézmiives Nivadij nyertese: Karl Zsolt — Karl Cukraszda, Dunaharaszti

Az Ev Inyenc Bejglije, a Biboros egy aszalt szilvas - vordsboros — dids, valamint narancs- és
citromhéjjal, fahéjjal és szegfliszeggel izesitett birsalmasajt toltelékes, hagyomanyos pozsonyi
tésztaval késziilt bejgli kiilonlegesség.

AZ EV BEJGLIJE VERSENY KIEMELT TAMOGATOJA: NISSAN
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Sajtokapcsolat:

Erdélyi Balazs Tel.: +36 30 549 4000 e-mail: erdelyi@cukraszat.net
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